BIKKE

natiirlich. herzlich. norddeutsch.
* % % & S

ZEIT FURS TEAM

Geben Sie lhrer Veranstaltung einen besonderen Rahmen und férdern Sie damit die Kreativitdt und Motivation lhrer Mitarbeiter!
All unsere Angebote kénnen Sie perfekt mit lhrer Tagung oder Veranstaltung bei uns kombinieren. Sie teilen uns mit, wofir Sie sich interessieren,
wir kimmern uns um alles Andere und erstellen lhnen ein ganz individuelles Angebot fir Ihr Event.

Wir freuen uns auf lhre telefonische Anfrage unter 0431 5331 442 oder per Email an veranstaltung@hotel-birke.de.

Cornelia Helwig & Team
lhre Mitgastgeber aus dem Veranstaltungsverkauf

Als kleine Orientierungs- und Planungshilfe finden Sie folgende Farbsymbole bei den Events

AN
Kulinarische Events g/} Indoor @

7\
Im Griinen @ Wellness & Sport &
Auf dem Wasser & An der frischen Luft
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AKTION: BIRKENWALD

GRUNES GEWISSEN

Etwas Gutes fir die Natur und unsere Region tun und gleichzeitig das Bewusstsein fur Nachhaltigkeit wecken.
Gemeinsam mit lhrer Mannschaft pflanzen Sie auf Gut Bossee am Westensee Birkenbaume — so viele Sie machten!
Nach einer Fihrung auf dem typisch norddeutschen Gut, erhalten Sie eine Einweisung ins Baume pflanzen und schon geht es los.

Teamzeit: ca. 3 Stunden

Teilnehmer: ca. 4 - 5 Personen pro Baum
Preis pro Baum: ca. 40,00 EUR

Einen Shuttle organisieren wir gerne fir Sie oder Sie verbinden den Ausflug mit einer Fahrradtour!
Nach dem Pflanzen empfehlen wir ein rustikales Grillbuffet, gerne sind wir hier bei der Planung behilflich!
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WALDBOSSELN ODER ERLEUCHTUNG IM WALD

ABENTEUER IM WALD

WALDBOSSEIN 8 &

Fur leichte und lustige sportliche Betatigung im Wald empfehlen wir

eine norddeutsche Tradition: Bosseln.

Neben prazisen Wirfen ist gute Zusammenarbeit gefragt — herausfordernde Teamaufgaben
warten darauf von der Gruppe geldst zu werden und bescheren Extrapunkte.

Der mit Getrénken gefillte Bollerwagen sorgt fir Erfrischung zwischendurch.

Teamzeit: ca. 2 Stunden
Teilnehmer: ab 10 Personen
Preis pro Person: 34,00 EUR

ERLEUCHTUNG IM WALD @

Bringen Sie Licht ins Dunkle und genief3en Sie die abendliche Ruhe bei einer gefihrten Wanderung
durchs Hasseldieksdammer Gehélz. Das flackernde Licht der Fackeln sorgt fir eine

wundervolle und ganz besondere Atmosphdre. Bevor es los geht, servieren wir einen Aperitif und
einen kleinen Gru3 aus der Kiche und verteilen die Fackeln.

Teamzeit: ca. 1,5 Stunden

Teilnehmer: ab 10 Personen
Preis pro Person: 17,00 EUR

Beide Programme sind ideal vor dem Abendessen bei uns! @



YOGA-ERLEBNIS IM WALD N\ @

Der Wald. Sinnbild fir Natur und Leben. Sein tiefes Grin, sein beruhigendes Rascheln, seine wunderbaren Geschichten...

Lassen Sie sich von unseren Mitgastgebern aus dem Wellnessbereich in unseren direkt am Hotel angrenzenden Wald begleiten und genieBen Sie
eine kurze Entspannungseinheit mit lhrem Team.

Keine Sorge, alle Ubungen sind auch fir Anfénger geeignet und kénnen bei fortgeschrittenen Teilnehmern im Intensitétsgrad variiert werden.

Das Ziel ist eine verbesserte Kérperwahrnehmung, einen Ausgleich im Inneren zu schaffen und den Kérper ein wenig zu dehnen und beweglich zu
erhalten.

Auch Konzentration und Immunsystem werden nachweislich durch regelmafiige Yogaeinheiten gestarkt!

Teamzeit: ca. 15 Minuten
Teilnehmer: 3 = 15 Personen
Preis pro Person: EUR 6,00

Geeignet als Kurzprogramm fir einen energievollen Start in den Tag, perfekt nach dem Mittagessen oder als Abschluss lhrer
Veranstaltung.
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BUSINESS NACKENMASSAGE AR 7

Hinterlassen Sie bei lhren Tagungsteilnehmern nicht nur neues Wissen und Ergebnisse, sondern auch einen entspannten Nacken. Schon ein kurzer

Moment der Entspannung sorgt fir neue Energie und Raum fir neue Ideen und Motivation.
Lassen Sie lhren Nacken 10 Minuten lang in die Hénde unserer SPA-Anwender fallen und genieBen Sie die entspannende und entkrampfende

Wirkung.
Im Anschluss geht es dann aufrecht und gestarkt zurick in lhre Tagung.
Teamzeit: ca. 10 Minuten pro Person

Teilnehmer: 3 — 15 Personen, maximal 3 gleichzeitig
Preis pro Person: EUR 12,00

Perfekt nach dem Mittagessen, aber auch als Start oder
Abschluss eine tolle Idee.
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MIT BAMBUSFAHRRADERN DURCH DIE UMGEBUNG
AUS KIEL - IN KIEL - UM KIEL ®
R

Nirgendwo sonst haben Sie ein altes Gehélz mit Wildgehege, das Meer mit Steilkiste, sanfte Higellandschaften und die meistbefahrene
Wasserstraf3e der Welt so nah beisammen. Ob Hafenstimmung oder Rapsfeldidylle, bei lhrer Radtour ab dem Hotel Birke gehen Sie auf
Entdeckungstour. Das bringt Sie nicht nur in Schwung, sondern macht gemeinsam auch noch richtig Spaf3!

Unsere Leihfahrrader kommen von der mit dem Nachhaltigkeitspreis 2019 ausgezeichneten my Boo GmbH, die die Fahrrader aus dem
nachhaltigen Rohstoff Bambus unter fairen Bedingungen in Ghana herstellen und in Kiel montieren. Mit den Erlésen der Firma wurde bereits eine
Schule in Ghana errichtet und bietet 1.000 Kindern die Méglichkeit der Schulbildung.

Teamzeit: je nach Lust, Laune und Strecke
Teilnehmer: bis zu 15 Personen

Preis pro Fahrrad und Tag: EUR 12,00
Preis pro E-Bike und Tag: EUR 28,00

Unser Tip: Buchen Sie einen FEINheimischen Picknickkorb fir kurze Pausen

oder ein Catering direkt zum Zwischenstop! Gerne empfehlen wir lhnen schéne
Gutshofe und Sehenswiirdigkeiten in der Umgebung, zu denen wir BBQs, Buffets
oder weitere Késtlichkeiten liefern.

Auf KOMOOT haben wir viele verschiedene Routen fir Sie zusammen gestellt.
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KIELER SPROTTE &>

FISCHSPEZIALITAT UND EDLER TROPFEN

Lassen Sie sich von unserem Kichenmeister Pierre Binder in das Geheimnis des ,Kieler
Sprotte Essens” einweihen und erlangen Sie zusdtzlich etwas Fachwissen tber die
Geschichte der gerducherten norddeutschen Spezialitét.

So elegant und fachkundig, wie nach diesem Event haben Sie die Sprotte vorher sicher
noch nicht gegessen.

Zum Fisch reichen wir lhnen frisches Holsteiner Zwirbelbaguette und zum Abschluss
selbstverstandlich die hochprozentige, flissige Variante der Kieler Sprotte, mit echtem
Kieler Wasser. Eine Leihschirze fir Sie ist ebenfalls inbegriffen.

Teamzeit: Ca. 30 — 45 Minuten
Teilnehmerzahl: 6-16
Inklusivleistungen: 6 Kieler Sprotten pro Person, Brot, 2¢l Kieler Sprotte Aquavit pro Person, Hochprozentiges zum Reinigen der Hande,
fachmannische Begleitung unseres Kichenchefs; Leihschirze

Preis pro Person: EUR 18,00

Tip: Buchen Sie dieses Event als ,Amuse Bouche” vor einem FEINheimischen Abendessen bei uns.
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PRIVATE WINE & DINE g})

EIN HOCHGENUSS FUR DIE SINNE

Lassen Sie lhre erfolgreiche Tagung bei uns in ganz besonderem Rahmen ausklingen.

Wir servieren lhnen und lhrem Team ein FEINheimisches 3-Gange Meni, begleitet von mehreren harmonierenden Weinen. Zu jedem Gang werden
lhnen zwei Weine zum Probieren vorgestellt, die Sie unter professioneller Anleitung unseres Sommeliers mit lhren Sinnen so verkosten, dass der
Genuss der Speisen, sowie des Weines sich noch erhéhen. Die verschiedenen Aromen lassen sich némlich nicht nur im Gaumen erkennen, auch die
Augen und besonders die Nase kénnen schon viele Informationen Uber den Wein entdecken.

Nebenbei erfahren Sie Wissenswertes Gber die Herkunft der Weine und viele weitere interessante Details Gber die edlen Tropfen.

Teamzeit: Ca. 2,5 Stunden
Teilnehmer: Ab 12 Personen
Inklusivleistungen: Aperitif und kleines Amuse als Fingerfood zum Empfang, FEINheimisches 3-Génge Meni, pro serviertem Gang zwei Weine,
Mineralwasser, Brot und Butter, fachkundige Anleitung unseres Sommeliers, Raummiete fir eigenen Raum

Preis pro Person: 92,00 EUR \ \

Wenn Sie den Schwerpunkt nicht auf 3
~Wein” haben mochten, bieten wir auch \\ =
Cocktailkurse, Krimi- oder Magic-Dinner E

anse S Havt ! =
W Meucia a4 == R | TR e
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SCHIFFS-CATERING AUF DER OSTSEE

KIEL AHOI g/}; 3

,Eine Seefahrt, die ist lustig...”, und auf der Ostsee ganz besonders. Chartern Sie |hr eigenes Schiff und lassen Sie sich den frischen Ostseewind um
die Ohren wehen. Ob Segel- oder Motorschiff, wir beraten Sie gern bei der richtigen Auswahl.

Genieflen Sie eine besondere Teamzeit an Bord und seien Sie auf alles gefasst — selbst Pirateniberfalle oder Fechtkampfe soll es schon gegeben

haben.

Zu einer ordentlichen Schiffsfahrt gehort auch die richtige Verpflegung, die Sie gern an Bord, fahrend oder am Hafen liegend, genief3en kénnen.
Ein individuelles Angebot erstellen wir lhnen gern!

Teamzeit: Ab 3 Stunden
Teilnehmer: Bis 50 Personen
Preis pro Person: je nach Zeit, Verpflegung, etc.
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TEAM-CHALLENGE

VOM ,ICH” ZUM ,DU” ZUM ,WIR"

Meistern Sie lustige, knifflige und spannende Teamaufgaben, die speziell auf Ihr Team zusammengestellt werden.
Ob drinnen oder drauf3en, die Aufgaben werden das ,WIR"-Gefihl starken und die Teams noch enger zusammenricken.

Betreut werden Sie durch die professionelle SPIELMACHER EVENT Agentur.

Teamzeit: ca. 1 — 3 Stunden, je nach Aufgabenspektrum
Teilnehmer: ab 10 Personen
Preis pro Person: ab 46,00 EUR

Perfekt als nachmittags Event!
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WIR HABEN NOCH VIELE WEITERE PROGRAMME
FUR SIE IM ANGEBOT!

Rufen Sie uns an fur weitere Ideen und Vorschlage, wie zum Beispiel:

- Waldbaden

- BBQ am Hotel oder auswarts

- ADAC Fahrsicherheitstraining

- Natur-Hochseilgarten

- Bogenschief3en

- Escape Room Abenteuer (Indoor und Outdoor)
- Insektenhotel

- und vieles mehr!

WEITERE INFORMATIONEN & BUCHUNG:
Cornelia Helwig & Team
Telefon: 0431-5331 442
E-Mail: veranstaltung@hotel-birke.de




